
Festmeny 3 rätter                                                         495 kr/pers
Våra festmenyer är alltid säsongsanpassade, så långt det är 
möjligt lagade av lokalproducerade råvaror och består av: 

- Förrätt på tallr ik eller "sharing plate" 1 per bord
- Varmrätt på tallr ik ,  buffé eller "sharing plate" 1 per bord
- Dessert (kan vara bröllopstårta om så önskas)

Priset per person är samma oavsett vilken typ av huvudrätt du väljer 
men däremot varierar behovet av personaltimmar baserat på ditt val .  
(Fler timmar för varmrätt på tallr ik och färre för buffé.)

Enbart 2-rätters med förrätt/huvudrätt 400 kr och huvudrätt/dessert 370 

Hyr personal                                                                 325-425 kr/h 

Övriga tjänster   

Tillval                                                                              80 kr/pers
Uppdatera din festmeny med snittar ti l l  bubbel när gästerna anländer, 
bröllopstårta efter maten och/eller nattamat när kvällen går mot morgon.  
- 2-3 sorters snittar ti l l  mingel 
- Bröllopstårta 
- Nattamat 

Hyr porslin & linne                                                                5 kr/st 
Vi har ett stort utbud av både vackert vintageporslin och stilrena vita
tallr ikar såväl som bestick, glas, dukar och servetter Dukar ink tvätt 200
kr/st, servetter 15 kr/st och porslin 5 kr/st ink disk. Hyr enstaka delar eller
hela festpaket ti l l  rabatterat pris när du också bokar din middagsmat.  

Vi hjälper dig gärna med mer än maten. Vår serveringspersonal och 
bartenders har lång erfarenhet av service och brinner för att göra din dag 
ti l l  något alldeles extra. 325 kr/h på vardagar och 425 kr/h på kvällar och helger. 

Vil l  du ha din bokade mat levererad, behöver du ett l iveband ti l l  festen eller kanske en fotograf
som förevigar dagen? Rådfråga oss gärna om det är något du behöver ti l l  din fest. Vi har ett
brett kontaktnät, kan hantera de flesta fest- och middagsrelaterade uppgifter och hjälper dig
gärna! 
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